FOURMN
POINTS

BY SHERATON

STARTERS / SOUP

Biindnerfleisch 18 Siedfleisch 42
Stilzchen e Sbrinzmackli e Kréauter- Rindshohrlcken e Wurzelgemuse ®

sauerrahm e GemUsevinaigrette ® Bouillon e Preiselbeeren

Hirse-Muffin Meerrettichschaum

Rauchlachs 16 Mistkratzerli 35
Mousse e Apfel-Meerrettich-Tatar e Ausgelost e Cafe de Paris  gratiniert o
Brotmantel e Dill-Lack Rosmarinjus

Nusslisalat 15 Bouillabaisse 45
Speckstreifen  Ei ® Pinienkerne Meeresfische e Black Tiger Krevetten

Baumnuss-Sherrydressing Miesmuscheln e Fenchel o

Sellerie e Safransud

Suppe 13
Kartoffel-Marronisuppe e Shiitake

Vitelotte e Steinpilzol .
P Tofugeschnetzeltes - Vegi 34

Champignons e Cognac ® Rahmsauce

MAIN COURSE )
Beilage /

Kalbsleber 36 Risotto e Butterrosti
Calvadosépfel ® Tomaten e Krauter o oder Schnittlauchkartoffeln
Schalotten e Balsamicojus

DESSERT
Cassoulet 36 .
Schweinefilet e Krauterseitlinge Pal,nfalt ) 14
. . Christstollen e Apfelbeignet e
WintergemUse e Brandysauce
Baumkuchen

rawipe sud

FESTAURANT Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8%.



