
ABENDKARTE 

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8%. 

 

 

STARTERS 
 
Krevette 23 

Papaya • Rucolasalat • Tempurakrevette 

Lollipop • Granatapfel-Chutney 

Papaya • arugula salad • Tempura prawn  

lollipop • pomegranate chutney 

 

Entenleber 26 

Praline • Mousse • gebraten  

Portweingelee • Mini Brioche  

Duck liver • praline • mousse • fried  

port wine jelly • mini brioche  

 

Ziegenkäse 19 

Panna Cotta • gebacken • Bündner Rohschinken  

Feigensenf • Akazienhonig • Trauben-Chutney  

Goat cheese • panna cotta • deep-fried   
raw ham from Grison • fig mustard • acacia  
honey  • grape chutney  

 

Salatvariation  11 

Antipasti • Kerne  

Dressing: italienisch / französisch / muskat  

Salad variation • antipasti • seeds  

Dressing: Italian / French / Nutmeg  

 

 

SOUP 
 

Kürbis  12 

Curry • Amaretto • Rahm  

Pumpkin soup • curry • Amaretto • cream  

 

Krustentier  19 

Consomme • Langustini-Klösschen  

Trüffel-Royal  

Crustacean • consomme • spiny  

lobster dumpling  • truffle royal  

 

 

MAIN COURSES    
 
Turf n Turf  42 

Kalbsrücken • Lammfilet • Macadamiamantel  

Thymianjus • Petersilienwurzel • Mini Gemüse  

Kartoffelkugeln  

Veal saddle • lamb filet • Macadamia coat  

thyme jus • parsley root • mini vegetables  

potato balls 

 

Surf n Turf 52 

Rindsfilet • Jakobsmuschel • Teriyakijus  
Limonenschaum • Okra • Shiitake • Enoki 
Salicorn Cannelloni  
Beef filet • scallop • Teriyaki jus • lime cream  
okra • shiitake • enoki • salicorn • cannelloni  

 

Surf 49  

Seeteufelmedaillons • Orangen-Vanillespinat  

Rotweinbutter-Emulsion • Gewürzamaranth  

Monkfish • orange vanilla spinach  

red wine butter emulsion • spiced amaranth  

 

Surf 39  

Heilbuttfilet • Kräuter • Safranbutter  

Kartoffelgemüse • Pergament • Aiolidip  

Halibut • herbs • saffron butter • potato  
vegetables parchment • Aioli dip  

 

 

VEGI  
 
Currynudeln 25  

Hartweizennudeln • rote Currysauce* 
Wokgemüse • Shiitake Pilze  
Durum wheat noodles • red curry sauce  
wok vegetables • shiitake mushrooms  

 
Acquerello Risotto  32 

Spinat • Kefen • Tomaten • Pilze  

Kräuter • Taleggio  

Acquerello risotto • spinach • sugar peas  

tomatoes • mushrooms • herbs • taleggio  

 



ABENDKARTE 

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8%. 

 

 

4 POINTS CLASSICS  
 

Zürcher Geschnetzeltes 43  

Kalbsrückenfleisch • Champignons  
Cognacsauce • knusprige Rösti  

Sliced veal Zurich style • champignons  
cognac sauce • crispy roesti  

 
Wiener Schnitzel  41  

In Butter gebraten • glasiertes Gemüse  

Pommes Frites  

Escalope Viennese style • fried in butter  

glazed vegetables • French fries  

 

Rindsfiletstreifen Stroganoff  41  

Peperonistreifen • Champignons • Cornichons  

rassige Paprikasauce • Butterspätzli  

Beef filet stripes Stroganoff • bell pepper stripes  

champignons • cornichons • strong bell pepper 
sauce butter spaetzle  

 

Black Tiger Krevetten  39  

Safranbutter • Eiernudeln  

getrocknete Tomaten • Rucola  

Black Tiger prawns • saffron butter • egg pasta  

dried tomatoes • arugula  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

EVERGREENS  

 

Hamburger  25  

Rindshacksteak • Sesambrötchen • Ratatouille  

Cole Slaw • Pommes Frites  

Minced beefsteak • sesame bun • ratatouille  

cole slaw • French fries 

  

Clubsandwich  27  

Toastbrot • Eisbergsalat  

Trutenbrust • Potato Wedges  

Toast • iceberg salad • turkey breast 

potato wedges  

 

 

 

 

Ceasar Salad  26  

Lattichsalat • Senfdressing • Pouletstreifen  

Speck • Parmesan  

Lettuce salad • mustard dressing • chicken stripes  

bacon • Parmesan  

 

Tatar 33  

Rindsfleisch-Tatar • Mixed Pickles • Salat  

Toast • Butter  

Beef tatar • mixed pickles • salad • toast • butter 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ABENDKARTE 

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8%. 

 

 

DESSERT 
 
Kreieren Sie selbst Ihr individuelles Dessert. 

Create your own individual dessert. 

 

3 Stück / 3 pieces 15 

 
Limoncello-Tiramisu 

Limoncello-Tiramisu 

 

Weisses Kaffee Panna Cotta 
White coffee panna cotta 

 

Lauwarme Rumzwetschgen 

Warm rum plums 

 

Rüeblikuchen 

Carrot cake 

 

Zweierlei Schokoladenmousse 

Two kinds of chocolate mouse 

 

Sauerkirschparfait 

Sour cherry parfait 

 

 

Glace / Ice cream pro Kugel  4 

Vanille • Schokolade • Erdbeer  per scoop 

Limette •Eiscafe • Mango • Himbeere   

Vanilla • chocolate • strawberry • lime 

ice coffee • mango • raspberry 

Schlagrahm   2 

Whipped cream 
 
 

SPECIAL AM TISCH FLAMBIERT 
 
Crepes Suzette • Vanilleglace  18 

Crepes Suzette • Vanilla ice cream 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ABENDKARTE 

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8%. 

 

 

VOM WAGEN 
 
Entrecôte Double 500g 60 

für 2 Personen (Preis pro Person)  

Double entrecote  

for 2 persons (Price per person) 

  

 

FLAMBIERT 
 
Rindsfilet 200g  58 

Beef filet 

 

Kalbsrücken 200g 48 

Veal saddle 

 

Lammfilet 200g  36 

Lamb filet 

 

 

VOM GRILL 
 

Rindsfilet 180g / 250g   52 / 66 

Beef filet 

 

Kalbsteak 180g / 250g  42 / 52 

Veal steak 

 

Heilbuttfilet 180g  39 

Halibut filet 

 

Black Tiger Krevetten 6 Stück       39 
10 Stück      56 

Black Tiger prawns 

 

 

Unser Service Team empfiehlt Ihnen gerne die 
passende Sauce und Beilage. 

Our service team likes to recommend an apposite 
sauce and side dish. 

 

 

 

 

Beilagen / Side dishes 

Kartoffel-Kürbisgratin • Bratkartoffeln • mediteranes 
Pfannengemüse • Acquerello Risotto • 
Gewürzamaranth 

Pestotaglierini • Rösti • Butterspätzli 

Potato pumpkin gratin • fried potatoes • 
Mediterranean 
pan vegetables • Acquerello risotto • spiced 
amaranth 

pesto taglierini • roesti • butter spaetzle 

 

Saucen / Sauces 

Cafe de Paris • Safranbutter • Thymianjus • Aiolidip 
Rotweinbutter-Emulsion • Limonensauce 

Cafe de Paris • saffron butter • thyme jus • Aioli dip 

red wine butter emulsion • lime sauce 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


